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REGIAO AUTONOMA DA MADEIRA
GOVERNO REGIONAL
SECRETARIA REGIONAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA

CADERNO DE ENCARGOS

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS
Clausula 1.2

Objeto

1. O presente Caderno de Encargos compreende a s clausulas a incluir no contrato a celebrar na sequéncia
do procedimento pré-contratual que tem por objeto principal o fornecimento de refei¢des e lanches a Escola
Béasica e Secundéria/PE da Calheta, no ano letivo 2022/2023.

Clausula 2.2

Contrato
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.

2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:
a) Os suprimentos dos erros e das omissfes do Caderno de Encargos identificados pelos
concorrentes, desde que esses erros e omissfes tenham sido expressamente aceites pelo
Conselho Administrativo da Escola Bésica e Secundéria/PE da Calheta;
b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao Caderno de Encargos;
c) O presente Caderno de Encargos;
d) A proposta adjudicada;
e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.
3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva prevaléncia é
determinada pela ordem pela qual ai sédo indicados.
4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.° 2 e o clausulado do contrato e seus anexos,
prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o disposto no artigo 99.°
do Caédigo dos contratos Publicos e aceites pelo adjudicatario nos termos do disposto no artigo 101.° desse

mesmo diploma legal.

Clausula 3.2

Prazo

1. O contrato mantém-se em vigor no ano letivo 2022/2023, no periodo compreendido entre 05 de setembro
de 2022 e 30 de julho de 2023, sem prejuizo das obrigacdes acessorias que devam perdurar para além da

cessacao do contrato.
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CAPITULO Il
OBRIGACOES CONTRATUAIS
SECCAO |
OBRIGACOES DO PRESTADOR DE SERVICOS

Clausula 4.2

Obrigag8es principais do prestador de servigos

Sem prejuizo de outras obrigacdes previstas na legislacdo aplicavel, o fornecedor obriga-se a fornecer a
Escola Basica e Secundéria/PE da Calheta os bens/servigcos de acordo com as especificagdes e requisitos
previstos no anexo A ao presente Caderno de Encargos, que dele faz parte integrante.

O fornecedor é responsavel perante a Escola Basica e Secundaria/PE da Calheta por qualquer defeito ou

discrepéncia dos bens/servi¢os objeto do contrato.

Clausula 5.2
Entrega dos bens/servigos

Os bens/servigos objeto do presente contrato serdo disponibilizados nas cantinas dos Polos da Calheta, da
Faja da Ovelha e do Paul do Mar, solicitados de acordo com as necessidades, pelo que a escola se reserva
o direito a ndo adquirir todas as quantidades previstas no anexo A ao presente caderno de encargos.
Podera haver uma reducgéo substancial do fornecimento de refei¢cdes e lanches em resultado da Pandemia
COVID-19, na circunstancia da escola entrar parcial ou totalmente em regime de aulas ndo presenciais.

O fornecedor é responséavel pelo acondicionamento, transporte e entrega das refei¢cdes e lanches na
cantinado Polo do Paul do Mar, de acordo com o horério de funcionamento das refeigbes, sendo a entrega
efetuada até as 12.00h.

Clausula 6.2
Conformidade

O prestador de bens/servigos obriga-se a fornecer a entidade adjudicante os servi¢os objeto do contrato
previstos no presente caderno de encargos, em perfeitas condicbes e de acordo com as regras do HACCP
e DGS no ambito do COVID-19.

O responsavel pelo aprovisionamento procede a inspecdo qualitativa e quantitativa dos fornecimentos
efetuados, com vista a verificar se 0s mesmos correspondem as carateristicas e especificacées indicadas
no Anexo A ao presente caderno de encargos, bem como outros requisitos exigidos por lei.

No caso de haver alguma anomalia, a entidade adjudicante informara o adjudicatario e este devera
proceder, a sua custa, e no prazo maximo determinado no Anexo A deste caderno de encargos, a correcao
da situacdo e/ou substituicho dos bens para cumprimento do solicitado, das exigéncias legais e

carateristicas/especificacfes exigidas.

ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
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SECCAOII
OBRIGACOES DA ENTIDADE ADJUDICANTE

Clausula 7.2

Preco Base
1. O valor base para efeitos do presente procedimento é de 85.505,75 euros. A este valor acresce o IVA a

taxa legal em vigor.

Clausula 8.2

Preco contratual

1. Pelo fornecimento dos bens/servicos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigacdes constantes do presente Caderno de Encargos, a Escola Basica e Secundaria/PE da Calheta

deve pagar ao prestador de servicos, todas as refeicfes e lanches requisitadas, de acordo com 0s precos

unitarios constantes da proposta adjudicada, acrescidos de IVA a taxa legal em vigor.

2. O preco referido no nUmero anterior inclui todos o0s custos, encargos e despesas cuja responsabilidade ndo

esteja expressamente atribuida a entidade adjudicante.

Clausula 9.2

Condi¢cdes de pagamento

1. A guantia devida pela Escola Basica e Secundéria/PE da Calheta, nos termos do namero anterior,
é faturada mensalmente.

2. As faturas devem ser pagas, no prazo de 60 dias, ap0s a rececédo pela Entidade Adjudicante.

3. Em caso de discordancia por parte da Escola Basica e Secundaria/PE da Calheta, quanto aos valores
indicados nas faturas, deve esta comunicar ao fornecedor, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando

0 mesmo obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de documento de

regularizacéo.

4. Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.° 1, as faturas sdo pagas através de

transferéncia bancéria, para o IBAN a indicar pelo prestador de servigos.

Clausula 10.2

Revisado do preco contratual

1. O preco contratual dos bens/servigos objeto do presente contrato ndo € passivel de revisao.

< ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA

Tel.: 291 820 000 | Fax: 291 822 534 | ebscalheta@edu.madeira.gov.pt | www.ebscalheta.net Péagina 3 de 15

(‘v Estrada Simdo Gongalves da Camara n2 39 — 9370-139 Calheta

alheta

| —


mailto:ebscalheta@edu.madeira.gov.pt

CAPITULO IlI
PENALIDADES CONTRATUAIS E RESOLUGCAO

Clausula 11.2

Penalidades contratuais

1. Peloincumprimento de obrigacdes emergentes do contrato, a Entidade Adjudicante pode exigir do prestador
de servicos o pagamento de uma pena pecunidaria, de montante a fixar em fungdo da gravidade do
incumprimento entre 1% e 5% do preco contratual.

2. Em caso de resolucdo do contrato por incumprimento do prestador de servicos, a Entidade Adjudicante
pode exigir-lhe uma pena pecuniaria de até ao triplo do méximo indicado no niimero anterior.

3. Para efeitos da segunda parte do n.° 1, na determinacédo da gravidade do incumprimento, a Entidade
Adjudicante tem em conta, nomeadamente, o grau de culpa do prestador de servigcos e as consequéncias
do incumprimento.

4. A Entidade Adjudicante pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato com as penas
pecuniarias devidas nos termos da presente clausula.

5. As penas pecunidrias previstas na presente clausula ndo obstam a que a Entidade Adjudicante exija uma

indemnizagé&o pelo dano excedente.

Clausula 12.2
Forca maior

1. Nao podem ser impostas penalidades ao prestador de servi¢cos, nem € havida como incumprimento, a nao
realizacéo pontual das prestacdes contratuais a cargo de qualquer das partes que resulte de caso de forca
maior, entendendo-se como tal as circunstancias que impossibilitem a respetiva realizacdo, alheias a
vontade da parte afetada, que ela ndo pudesse conhecer ou prever a data da celebrac¢édo do contrato e cujos
efeitos ndo Ihe fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forca maior, se se verificarem os requisitos do nimero anterior, designadamente, tremores
de terra, inundacdes, incéndios, epidemias, sabotagens, atos de guerra ou terrorismo, motins e
determinacBes governamentais ou administrativas injuntivas.

3. Nao constituem for¢ca maior, designadamente:

a) Circunstancias que ndo constituam forga maior para os subcontratados do prestador de servicos,
na parte em que intervenham;

b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servicos ou a grupos de
sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos seus
subcontratados;

c) Determinac¢des governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatéria ou de outra
forma resultantes do incumprimento pelo prestador de servicos de deveres ou énus que sobre ele
recaiam;

. ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
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d) Manifesta¢cBes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servicos de normas legais;
e) Incéndios ou inundacdes com origem nas instalacbes do prestador de servicos cuja causa,
propagacédo ou propor¢fes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao incumprimento de normas de
seguranga,;
f) Avarias nos sistemas informaticos ou mecanicos do prestador de servigos ndo devidas a sabotagem;
g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forca maior deve ser imediatamente

comunicada a outra parte.

Clausula 13.2
Resolucao do contrato

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugéo previstos na lei, a Entidade Adjudicante pode resolver o
contrato, a titulo sancionatdrio, no caso de o prestador de servigos violar de forma grave ou reiterada
gualquer das obriga¢des que lhe incumbem.

2. O direito de resolucéo referido no nimero anterior exerce-se mediante declaragédo enviada ao prestador de
servicos, ndo determinando a repeticdo das prestagfes ja realizadas, a menos que tal seja definido pela
Entidade Adjudicante.

3. O prestador de servigos apenas pode resolver o contrato nos termos e com os fundamentos previstos na
lei.

Capitulo IV
RESOLUCAO DE LITIGIOS

Clausula 14.2
Foro competente

Para resolucao de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do Tribunal

Administrativo e Fiscal do Funchal, com expressa rendncia a qualquer outro.

Capitulo V
DISPOSICOES FINAIS

Clausula 15.2
Subcontratacao e cessdo da posi¢do contratual

1. A subcontratacdo pelo prestador de servicos e a cessdo da posicdo contratual por qualquer das partes
depende da autorizagao da outra, nos termos do Codigo dos Contratos Publicos.

2. O contrato pode autorizar a cessao da posicdo contratual e a subcontratacao a entidades nele identificadas.
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Clausula 16.2
Comunicac®es e notificacdes

1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificagdes e comunicacdes entre as
partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do Codigo dos Contratos Publicos, para o domicilio
ou sede contratual de cada uma, identificados no contrato.

2. Qualquer alteracédo das informacdes de contacto constantes do contrato deve ser comunicada a outra parte,
por carta registada com aviso de rececao, nos 30 (trinta) dias subsequentes a respetiva alteracéo.

3. Sem prejuizo do disposto nos ndimeros seguintes, as comunicacdes efetuadas por escrito considerar-se-ao
realizadas na data da respetiva rececdo ou, se fora das horas de expediente, no primeiro dia Uutil
imediatamente seguinte.

4. As comunicacfes efetuadas mediante carta registada com aviso de rececado considerar-se-&8o realizadas na
data de assinatura do respetivo aviso.

5. Na&o se consideram realizadas as comunica¢des efetuadas por telefax, cujo contetdo néo for perfeitamente
legivel pelo respetivo destinatario, desde que este comunique esse facto a Parte que tiver emitido a referida
comunicacao no primeiro dia Util imediatamente seguinte ao da respetiva rececao.

6. Para efeitos de realizacé@o da citacdo no &mbito de acao judicial destinada ao cumprimento de obrigacfes

pecuniarias emergentes do presente contrato, sdo convencionadas as moradas indicadas no n.° 1.

Clausula 17.2
Contagem dos prazos

Os prazos previstos no contrato sdo continuos, correndo em sabados, domingos e dias feriados.

Clausula 18.2
Legislacéo aplicavel

O contrato é regulado pela legislacao portuguesa.

» ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
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Caderno de encargos
ANEXO A
Especificagoes técnicas e de fornecimento

1. Designacao, carateristicas e quantidades

1.1. MATERIA-PRIMA ALIMENTAR

O procedimento a que diz respeito este Caderno de Encargos compreende a confecéo e fornecimento diario de
refeicdes e lanches a Escola Basica e Secundéria/PE da Calheta — nos Polo da Calheta, Faja da Ovelha e Paul

do Mar, de acordo com as seguintes tipologias:

o Refeicdo completa, constituida por pdo, sopa, prato principal alternado diariamente carne/peixe,
acompanhado sempre por hidratos de carbono e vegetais e ou salada e sobremesa (Gelatina/Fruta);

o Refeicdo completa vegetariana — caso haja utentes da cantina com opc¢do de alimentacéo
vegetariana,;

e Prato de dieta — caso haja utentes da cantina sujeitos a um regime de dieta alimentar especial;

e Lanche para o 29 3°ciclo e secundario - constituido por leite ou iogurte liquido ou sumo e péo
(sandes de manteiga, ou de queijo ou de fiambre).
Lanche para o Pré-escolar e 1° ciclo - constituido por leite, cereais, iogurte, bolachas, fruta e péo

(sandes de manteiga ou de queijo).

1.2. QUANTIDADES PREVISTAS

Tipologia Quantidades
Cantina Polo Cantina Polo Cantina Polo do Total
Calheta Faja da Ovelha Paul do Mar
Refeicdao
completa 10.900 12.461 3.904 27.265
Lanche 11.085 25.917 7.808 44.810

1.3. MATERIA-PRIMA NAO ALIMENTAR

O fornecimento de refeicBes e lanches inclui os seguintes produtos:

e Guardanapos de papel

e Produtos de higiene e limpeza

e Saquetas para controlo bacterioldgico

e Saco para talheres

f"ﬁalheta
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e Sacos para conservacao de carnes
e Sacos para conservagao de peixe
e Sacos para conservacdo de frutas e legumes

e Sacos de lixo

1.4. CARATERISTICAS ALIMENTARES E NUTRICIONAIS

1.4.1. Regqgistos

O adjudicatéario deve possuir um sistema de registos de acordo com o seguinte:
e Os registos podem ser em papel ou em suporte informatico.
e Os registos tém de ser facultados & Direcédo da escola sempre que esta o solicite.

e Osregistos s6 podem ser referentes aos alimentos que sdo consumidos na escola.

1.4.2. Consumos

e O adjudicatario deve possuir um registo discriminado diariamente com a ementa do dia, respeitante
aos almocos e lanches, os alimentos utilizados para composicdo da mesma e o ndmero de
refeicbes servidas.

e Os alimentos que devem constar obrigatoriamente desse registo sdo: os produtos dos lanches,
horticolas, cereais e derivados, tubérculos, leguminosas, carne, peixe, ovos e frutas.

e Nesse registo deverdo constar: nome especificado do alimento e quantidade utilizada. Por

exemplo: couve-de-bruxelas — 2 kg; feijdo preto — 5 kg.

1.4.3. Aquisicdes

e Deve haver um registo das aquisi¢es dos produtos alimentares.

¢ Neste registo deve constar: data de entrega, nome do alimento e quantidade.

1.4.4. _Sopa

e A sopa tem de ser de legumes e, duas vezes por semana, de leguminosas secas, na sua
composicao.

e A sopa deve ter uma capitacdo minima de 150 gramas — em cru — de horticolas variados e
leguminosas.

e Abatata ndo é considerada legume, logo, a sua introdu¢é@o na sopa ndo contribui para a capitacéo
referida anteriormente.

e Se forem utilizadas na mesma sopa leguminosas, tubérculos, cereais e seus derivados, deve ser
reduzida a quantidade de cada um destes ingredientes.

e E permitida a canja e sopa de peixe, até duas vezes por més, se a quantidade de horticolas for

superior a 75 gramas e a carne, peixe ou ovo inferior a 30 gramas, parte edivel “per capita”.

ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
Estrada Simdo Gongalves da Camara n2 39 — 9370-139 Calheta
Tel.: 291 820 000 | Fax: 291 822 534 | ebscalheta@edu.madeira.gov.pt | www.ebscalheta.net Pégina 8 de 15



mailto:ebscalheta@edu.madeira.gov.pt

e A gordura utilizada na confecédo de sopas deve ser o0 azeite.

1.4.5. Prato

e A carne e o peixe devem ser servidos em dias alternados.

e E necesséario eliminar as gorduras visiveis da carne antes da confegao.

e A quantidade “per capita” de carne ou peixe deve ter entre 90 e 120 gramas. Esta quantidade &
referente a carne ou peixe confecionado, pronto a comer, livre de o0ssos, espinhas, peles e
gorduras visiveis.

¢ Nos dias em que a sopa tenha carne, peixe ou ovo na sua constituicao, a quantidade de carne ou
peixe deve ser reduzida.

e Os farinaceos — arroz, massa, milho, batata — ndo devem estar repetidos em dias seguidos.

e Asleguminosas frescas ou secas incluidas no ponto 1.6 — alimentos autorizados — devem constar
nos acompanhamentos, pelo menos uma vez por semana.

e Todos os dias deve haver legumes cozidos ou salada.

e Oslegumes podem ser cozinhados com cereais ou tubérculos. Por exemplo: massa com legumes;
farinha de milho cozida com varios legumes.

e Oslegumes e as saladas s6 deverao ser servidos de novo depois de passarem 2 dias intercalares.

e A quantidade de horticolas “per capita”, crus ou confecionados deve ser, no minimo, 150 gramas.

e E proibida a confecéo de fritos.

1.4.6. Sobremesa

e Diariamente constituida por fruta variada.

e Como alternativa podera ser fornecida gelatina.

¢ Na&ao sao permitidas frutas em calda.

o Em dias festivos, pode ser fornecido como alternativa a fruta, um dos seguintes alimentos: gelados
de leite e doce.

1.4.7. Bebida

A Unica bebida permitida é a agua.

e Deve estar disponivel diariamente.
e O péo deve ser de mistura de 50 gramas. Em alternativa, pode ser de fatias, respeitando a

gramagem.

1.4.9. Lanche

‘V Estrada Sim3o Gongalves da Camara n2 39 — 9370-139 Calheta
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Pré-escolar e 1.° ciclo:

¢ O adjudicatario obriga-se a fornecer, durante o periodo previsto e diariamente, 2 lanches (manha
e tarde) e almoco. A composicao dos lanches devera incluir a combinacéo de 2 constituintes, de

acordo com as seguintes alternativas:

1 iogurte ou 1 copo de leite simples (M.G.) ou 1 peca de fruta

6 bolachas (tipo Maria) ou 1 pdo com complemento (manteiga ou queijo) ou cereais.

e O péo devera respeitar obrigatoriamente o seguinte: pao branco (tipo “papo seco”) 2 dias por
semana e pdo tipo mistura/integral/cereais 3 dias por semana. Em func¢éo da aceitacao,
recomenda-se um aumento da frequéncia de pao integral/mistura/cereais. O pado devera ter uma
capitacao média unitéria de 50g.

e O fornecimento de pdo com manteiga limita-se a 1x/semana.

e Afrequéncia de bolachas limita-se, no maximo, a 2 lanches por semana.

e O iogurte solido devera ser fornecido 2 dias por semana. S6 serdo admitidas as variantes natural
ou aroma (ambas sem adi¢do de agucar). O fornecimento de iogurte de aroma limita-se a 1 vez
por semana.

e A constituicdo dos lanches tera que contemplar obrigatoriamente o fornecimento diério de leite
meio-gordo (UHT), simples, sem adi¢do de aguUcar ou outros aditivos.

e O queijo devera ser meio-gordo (25-45% de matéria gorda) e com teor minimo de sal. O queijo

devera constar dos lanches no minimo 3 vezes /semana.

2.°e 3.°ciclos e Secundario:

_galheta
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e O lanche é constituido por
1 copo de leite simples ou iogurte liquido ou 1 copo de sumo

+

pao (sandes de manteiga, ou de queijo ou de fiambre)

e Otipo de pao a utilizar poderéa ser branco, de mistura, batata ou de agua.

e O queijo a utilizar devera ser o meio gordo.

e O fiambre a utilizar devera ter baixo teor de gordura e sal.

e Oogurte a utilizar é o liquido com aroma, de 175 ml.

e A disponibilizagdo dos lanches sera efetuada de acordo com a seguinte programacao:
e Leite simples + sandes - 3 vezes por semana,
e logurte liquido + sandes - 1 vez por semana;

e Sumo + sandes — 1 vez por semana,;

ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
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1.4.10.

1.5.

1.6.

1.6.1.

Ementas

E da responsabilidade do adjudicatario a garantia do fornecimento diario da alimentacg&o para este
estabelecimento de ensino, com qualidade e condi¢ces higio-sanitarias do fornecimento das
refeicdes, correndo por conta e risco a reparacao de prejuizos emergentes, quer no caso de
intoxicacdo ou infecdo alimentar, quer na falta de fornecimento de quaisquer refeicdes.

As ementas para um determinado més tém de ser apresentadas pelo adjudicatario a Direcao da
escola, até 5 dias Uteis antes do inicio desse més.

As ementas podem ser ajustadas por indicacdo da Direcdo da escola.

Os planos da ementa ndo deverao ser alterados pelo adjudicatario. Quando néo seja possivel, por
motivos ponderosos, devidamente justificados, assegurar a ementa prevista, podera o
adjudicatério propor a sua substituicdo a Direcdo da escola, devendo a causa da alteracédo ser
registada pelo adjudicatario. Este documento devera ser apresentado, sempre que solicitado.

Em caso de alteracdo da ementa, os exemplares expostos terdo também de ser retificados.

As ementas servidas ao longo do ano terdo de ser arquivadas — em papel ou em suporte
informético e disponibilizadas & Dire¢do da escola, sempre que solicitadas.

Todos os alimentos descritos na ementa tém de estar disponiveis na hora do servigo.

Todos os alimentos disponiveis na hora do servigo tém de estar registados nas ementas.

PRODUTOS ALIMENTARES E CONFECAO

E da inteira responsabilidade do adjudicatario a aquisi¢cdo dos géneros alimentares a utilizar na
elaboracéo das refei¢Bes, correndo por sua conta e risco qualquer falha existente no processo de
confe¢cdo ou armazenamento.

O adjudicatario é responsavel pelo transporte, armazenamento e conservacdo dos géneros
alimentares, devendo cumprir escrupulosamente todas as medidas essenciais & manutencéo da
gualidade higiénica e conservacdo dos mesmos.

O adjudicatério devera guardar conservada uma amostra da refeicdo diéaria por um periodo de 72

horas.

ALIMENTOS AUTORIZADOS

Pescado

Abrétea, atum, bacalhau, cavala, chicharro, cherne, dourada, espada, lulas, maruca, pargo, pescada,

polvo,

1.6.2.

solha, vermelh&o e fogonero.

Carne

Peru, frango, pato, porco e vaca.

2

" galheta

I

| —
—_———

. ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
Estrada Simdo Gongalves da Camara n2 39 — 9370-139 Calheta
Tel.: 291 820 000 | Fax: 291 822 534 | ebscalheta@edu.madeira.gov.pt | www.ebscalheta.net Pagina 11 de 15



mailto:ebscalheta@edu.madeira.gov.pt

1.6.3. Ovos

Ovos pasteurizados, ovos em natureza — categoria A.

1.6.4. Cereais

Arroz, aveia, centeio, cevada, cuscuz, farinha de milho, farinha de trigo de primeira qualidade, massas

alimenticias, milho, trigo e trigo cevadinha.

1.6.5. Leguminosas
As leguminosas poderao ser frescas, secas ou congeladas.
Ervilhas, feijao branco, feijao catarino, feijao-frade, feijdo encarnado, feijao manteiga, feijao preto, favas,

grao-de-bico, lentilhas entre outras.

1.6.6. Tubérculos e castanhas

Batata em natureza, batata-doce, inhame e castanhas.

1.6.7. Legumes frescos ou congelados

Abébora amarela, abdbora tenra, acelgas, agrido, alface, alho francés, alho seco, beringelas, beterraba,
brécolos, cebola, cenoura, coentros, couve branca, couve-flor, couve roxa, couve-de-bruxelas, couve
galega, couve lombarda, couve picada, curgetes, espigos, espinafres, feijao verde, maceddnia, milho doce,
nabo, pepino, pimentdo, pimpinela, tomate, entre outros.

1.6.8. Fruta

Citrinos, kiwi, maca, melancia, meldo, pera, péssego, banana, entre outros.

1.6.9. Outros produtos

Tomate pelado, azeite, 6leo de amendoim, sal, enlatados em azeite (atum, sardinha, cavala).

1.7. PREPARACAO E CONFECAOQO

e As refeicdes deverdo ser confecionadas com alimentos em 6timo estado higiosanitario, de boa
gualidade, dentro do prazo de validade e de acordo com as boas técnicas de confecao.
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1.8.

Nas ementas devem ser utilizados cozidos, estufados — com tudo em cru — e assados sem gordura.
N&o séo permitidos os fritos.

E expressamente proibida a utilizacdo de caldos e sopas concentrados, molhos corantes,
bicarbonato de sddio e outros.

N&o deverao ser utilizados os produtos tipo rissoéis, croquetes e outros semelhantes.

Quando o prato a confecionar incluir carne moida, esta devera ser comprada em pega e moida no
momento antes de cozinhar, desde que exista equipamento apropriado e exclusivo para picar
carne, em perfeito estado de higienizacédo e conservacao.

O consumo de gorduras devera ser moderado. Todos os alimentos de origem animal devem ser
cuidadosamente limpos de peles e gorduras visiveis.

Para a confecdo deve usar-se o azeite como gordura.

Os 6leos de girassol, soja e mistura poderédo ser utilizados como temperos.

O uso do sal deveré ser reduzido e substituido pelo recurso a utilizagdo de ervas aromaticas na
confecdo das ementas.

Os vegetais a servir crus, em saladas — tomate, pepino, pimento, cenoura, beterraba, alface, entre
outros — deverdo ter elevada turgescéncia. Os horticolas a consumir em cru deverao ser sujeitos
a desinfecao com produto préprio para o fim a que se destina e mediante procedimento adequado.
Os géneros que néo satisfagcam as condi¢fes sanitarias e qualitativas deveréo ser rejeitados e ndo
poderdo entrar na confecdo de refeicoes.

E expressamente proibida a utilizagdo de manteiga com sal ou meio sal e de quaisquer aditivos —
tipo caldos e sopas concentrados, molhos, corantes, bicarbonato de sédio e outros.

E proibido o aproveitamento de géneros alimentares confecionados noutras refeicdes.

E proibida a confecdo ou utilizagdo diferida de alimentos, incluindo molhos e conservas,
entendendo-se por tal a confecéo ou utilizagdo de um dia para outro ou com antecipacao de tempo
gue pbe em risco a conservacao ou qualidade dos produtos.

Os agrides ndo podem ser servidos em natureza, devendo sempre ser cozinhados.

A prestacao deve ser executada em conformidade com todas as clausulas contratuais e demais
legislagéo aplicavel, de modo a garantirem-se as carateristicas técnicas gerais das refeigfes e o

adequado funcionamento do refeitério.

INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MATERIAL DIVERSO E OUTROS

A escola coloca a disposicao da entidade adjudicatéria as instalacdes das duas cozinhas da Escola
Bésica e Secundaria/PE da Calheta — designadamente a do Polo da Calheta e a do Polo da Faja
da Ovelha e os respetivos equipamentos e utensilios.

A escola responsabiliza-se pela reparacdo e manutencdo dos equipamentos colocados a
disposicdo do adjudicatario.

Consideram-se instalagfes alimentares da escola, as cozinhas e as suas dependéncias, copa,
sala de refeicbes, sanitarios, corredores, dispensas, e respetivos anexos, bem como a zona de

carga e descarga de produtos.
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1.9.

e Os concorrentes poderdo antes da entrega das propostas efetuar uma visita ao local sob pena de

ndo serem aceites eventuais reclamacdfes de deficiéncias ou dificuldade de execucéo.

HIGIENE DAS INSTALACOES

A higiene das instalacdes, do equipamento e de todo o material, assim como 0s encargos com material e

produtos adequados de higiene e limpeza é da responsabilidade do adjudicatario.

1.10. SEGURANCA E HIGIENE ALIMENTAR

O adjudicatario devera possuir:

- Manual de qualidade;
- Plano HACCP;
- Sistema de rastreabilidade;

- Certificac@o do seu sistema de gestdo da qualidade.

Na proposta deve estar presente um exemplar dos documentos acima referidos.

1.11. FORNECIMENTOS DIVERSOS

Seré da responsabilidade do adjudicatario o fornecimento de guardanapos de papel;

Todas as matérias-primas e bens ndo alimentares destinados a higiene do pessoal e das instalacdes,
nomeadamente sabonete liquido, desinfetante, produtos de papel para as maos, aventais, luvas e
mascaras descartaveis, produtos de limpeza e detergentes para limpeza e lavagem de todos os
utensilios, do equipamento e instala¢des, bem como todo o servigo de refeitério, sdo da inteira

responsabilidade do adjudicatario.

1.12. PESSOAL

O adjudicatéario obriga-se a destacar dos seus quadros 1 trabalhador para a cozinha do Polo da Faja
da Ovelha com fun¢des de controlo e gestéo de stocks e distribuicdo das refei¢cdes e lanches no Polo
Paul do Mar e pessoal possuidor de formacao adequada para a supervisdo da preparagéo, confecao
e empratamento, higiene do pessoal, cozinha e seus anexos.

O adjudicatario € responséavel por todas as obrigacdes relativas ao seu pessoal, pela disciplina e
aptidao profissional do mesmao.

O adjudicatario devera fornecer adequada informacgdo aos funcionérios que prestam servico nas
cantinas, nomeadamente em matéria de Higiene e Seguranca Alimentar.

O pessoal afeto ao servico da cantina devera observar as regras de higiene individual no decorrer de

todas as operacoes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente fardado de acordo com as
ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
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exigéncias previstas na legislacdo aplicavel ao pessoal da indulstria hoteleira, pertencendo as
respetivas sancdes e encargos ao adjudicatario.

e O adjudicante disponibiliza, dos seus recursos humanos, 3 assistentes operacionais na cozinha do
Polo da Calheta com funcdes de preparacéo e confecdo de refeicBes e 2 assistentes operacionais no
Polo da Faja para apoio na preparacédo e confecdo de refeicdes.

e E obrigatorio o uso do seguinte fardamento: bata, touca, socas, mascara e luvas descartaveis — quando
necessario — a expensas do adjudicatario.

e Aguando do empratamento, o pessoal devera possuir luvas descartaveis.

1.13. PESSOAS ESTRANHAS AO SERVICO

O adjudicatario ndo deve permitir a presenca de pessoas estranhas ao servico nas areas de
armazenamento, preparacdo, confecdo, empratamento e distribuicdo. Excetuam-se os elementos da
Direcdo da escola e o pessoal por esta devidamente autorizado. A entrada nas instalacdes da cozinha
apenas sera permitida a quem se apresente devidamente protegido.

1.14. AGUA, GAS, ELETRICIDADE

e A escola assegurara, sem encargos para o adjudicatario, o fornecimento de agua, gas e
eletricidade as instalages.

1.15. GESTAO DE RESIDUOS SOLIDOS

O lixo da cozinha e restantes instalacdes a ela inerentes deverdo ser acondicionados e depositados
nos locais proprios e existentes nas instala¢des da escola.

1.16. INSPECAO

A escola reserva-se ao direito de inspecionar os produtos entregues ou manda-los analisar para avaliar
a sua qualidade, sempre que julgue conveniente, de forma a garantir o cumprimento das normas de

seguranca e higiene alimentar.

ﬁ, ESCOLA BASICA E SECUNDARIA/PE DA CALHETA
_galheta

Q Estrada Simdo Gongalves da Camara n2 39 — 9370-139 Calheta
' Tel.: 291 820 000 | Fax: 291 822 534 | ebscalheta@edu.madeira.gov.pt | www.ebscalheta.net Pdagina 15 de 15


mailto:ebscalheta@edu.madeira.gov.pt

